UNIQUE
VINS

by RAMON CANALS

SIANA
AMonlsant

DENOMINACIO D'ORIGEN

Les varietats de raim Garnatxa blanca i Macabeu plantades al
municipi dels Guiamets (DO Montsant), sén la base per
’elaboraci6 del vi blanc SIANA TERRER BLANC.
g B Després d’una selecci6 de parcel-les, elaborem el vi fermentant
1 una part del most en diposit d’acer inoxidable i una part en bétes
r de roure, amb una posterior crianca de 6 mesos.
i Regié: D.O. Montsant. Subregio6: Els Guiamets.
Clima: mediterrani amb certa continentalitat. I’efecte de les
muntanyes, que protegeixen parcialment de la influéncia
maritima, es tradueix en un contrast bastant acusat entre les
temperatures ditirnes i nocturnes en el moment de la maduracié
del raim.
Sol: argilés amb bona capacitat de retencié d’aigua.
Altitud de plantaci6 de les vinyes: 290m (Garnatxa blanca) i
300m (Macabeu).
Pluviometria: 590 1/m? de mitjana anual.

Collita: verema manual en petites caixes de 25 kg, el 20 d’agost el
Macabeu i el 22 d’agost la Garnatxa blanca.

Premsat del raim i fermentaci6é del most: un cop al celler, el
raim és derrapat i trepitjat. Posteriorment una part del most
fermenta en diposit d’acer inoxidable i una part en béta de roure,
amb una posterior crianga de 6 mesos.

Cupatge: Garnatxa i Macabeu.

Tipus de boéta: roure frances de 2251 de capacitat.

Temps de crianga: 6 mesos.

Siana Terrer Blanc presenta un color groc pal-lid i brillant.

NMontscind En nas, ofereix un aroma intens i elegant de fruita blanca, amb
DENOMINAGIO D'ORIGEN subtils notes d’herbes i flors, complementades per delicades notes
torrades procedents de la crianca en roure.
S I A N A En boca és estructurat i fresc, amb una subtil textura cremosa. El
AN final és agradable i persistent, amb notes citriques i cremoses.

Maridatge recomanat: Ideal amb marisc, peix, carns blanques,

2025 S . g ,
plats de pasta i arros, aixi com amb cuina asiatica. També es pot
gaudir a copes, acompanyat de tapes lleugeres i bona companyia.
BOT. NOM, 1981 Temperatura de setvei: Setvit entre 61 8 °C.
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